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Budete potrebovat

Piskoty |

Mouka hladka

Cukr krupice

Bilky

Zloutky

Cukr moucka na posypani piskotd

Vanilkova péna |

210 g

210g
160 g

120 g



Plnotucné miléko
Vanilkovy lusk dren
Vanilkovy cukr Vitana
Zelatina platkova
Bila ¢okolada
Smetana 33 %
Jahody ve Zloutkové péné |
Plnotu¢né miéko
Zloutky

Cukr vanilin Vitana
Cukr krupice

Zelatina platkova
Smetana 33%
Jahody

Dohotoveni |

Jahody

Boravky

PiSkoty

Priprava receptu

PiSkoty »

200 ml
1 ks

1 ks

270 g

27049

110g
709

2 ks

79
260 g

170 g

300 g

100 g

Technologicky postup: cukr krupici rozdélte na tretiny. VySlehejte do pevné pény

Zloutky s 1/3 cukru krupice. Druhou misku lehce vymazte octem a v ni



vySlehejte bilky se 2/3 cukru krupice. Pevny snih ru¢né, zlehka a kratce
zamichejte do vySlehanych Zloutk(. Nakonec kratce a zlehka zamichejte
prosatou mouku. Stfikejte na pecici papiry Sirokou hladkou trubickou.
Pfipravené piskoty posypte pred pecenim cukrem mouckou. Pfedehfejte si

pecici troubu na 170 °C. PeCeme do zlatavé barvy asi 10 minut.

Vanilkova péna »

Technologicky postup: vanilkovy lusk rozkrojte podélné a nechte 1 hodinu
luhovat v mléce. Pokud chcete intenzivnéjSi chut, mizete vanilkovy lusk luhovat
v mléce pfes noc. MIéko i s vanilkovym luskem, vanilkovym cukrem pfivedte k
bodu varu. Do misky nasypejte nebo rozlamejte tabulky bilé ¢okolady. V druhé
misce ve studené vodé namocte platkovou zelatinu. Po prevareni mléka
kastrilek odstavte a vyndejte vanilkové lusky. Ze studené vody vyndejte
nabobtnanou Zelatinu a zamichejte v teplém mléce. Zelatina se po zamichani
rozpusti. Tekutou Cast prelejte pfes bilou Cokoladu a zamichejte. Vznikne
hladka, elasticka a leskla struktura. V posledni misce vysSlehejte smetanu do
pevné Slehacky. Slehacku ruéné a kratce zamichejte do Sokoladové emulze,
ktera ma okolo 30 °C. Pokud bude mit vice stupnd, mize Slehacka povolit,
pokud bude pfili§ chladna, mize rychle tuhnout. Pokud péna zatuhava, lehce ji
nahrejte. Pfipravte si dortovou formu. Dno formy vylozte pecicim papirem. Na
dno naskladejte cukraiské piskoty a zalejte piSkoty. Nejdfive zalejte do pulky
pisSkoty, poCkejte dvé minuty a dolejte pénu do rafku, zabranite uvolnéni piskotu

ode dna formy.

Jahody ve Zloutkové péné »

Technologicky postup: Ve studené vodé nechte nabobtnat Zelatinu. Ohfejte
mléko na 80 °C, pfimichejte zZloutky a Zelatinu bez vody. Jahody omyjte a
nakrajejte na &tvrtky. Zloutkovou pénu prelijte pFes nakrajené jahody. Vysleheijte
smetanu do tuhé $lehacky. Slehadku ruéné a kratce zamichejte do pény s
jahodami. Takto pfipravenou jahodovou pénu pfelijte na zatuhlou vanilkovou

pénu. Nechte v lednici vychladnout.

Dohotoveni »



Technologicky postup: Druhy den strany ozdobte zbytkem piskotu, spojte je
barevnou stuhou. Omyjte jahody, nakrajejte je na Ctvrtky. Horni ¢ast dortu

ozdobte jahodami, borlivkami, popfipadé sezonni kvétenou.

Vanilinovy cukr Vanilkovy cukr



